UNGESCHNITTEN




Warum wir unser Brot
nicht vor-schneiden:

Die Brotkruste ist die naturlichste und damit beste
Verpackung des Brotes. Vorgeschnittenes Brot in einer
Folienverpackung lasst die Brotkruste weich werden.

Dadurch verliert sie ihre Knusprigkeit und ihren Geschmack.
Durch die austretende Feuchtigkeit beginnt das Brot sofort zu
schimmeln wenn auch nicht direkt sichtbar.

Wir sind davon Uberzeugt, dass Sie als Brotliebhaber
Ihr Brot zuhause frisch aufschneiden kénnen.
Mit dem richtigen Messer ist das ganz einfach.

Tipps zur Aufbewahrung von Brot:

Brot nicht verpackt, sondern offen aufbewahren.

Brot mit der Schnittstelle nach unten auf
Aluminiumfolie oder Papier stellen.

Schnittflache nicht auf ein Holzbrett stellen.

HERZLICH.
EHRLICH.
HANDGEMACHT.
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